Auberae des Goraes

Hétel & Table épicarienve

Vallee de Chamonix - Wont Blavc

Wenu de la Saint Valentin

Sélection de Canapées

lala /a")

Rose végétale des amourenx
Champagne Brut Rosé - Billecart Salmon

AININ

Duo de Saint Jacques snackées, fruits de la passion & caviar
Coeur d’Apremont — Jean Claude Masson 2019

~IINY

Notre Homard Bleu de Bretague, conrge spaghetti & bisque en émulsion
Pouilly Fume — Domaine de Ladoucette 2014

~AIN

L'Erchen de Fromages de Savoie
Ratafia — Henri Giraud

~orvry

Chocolat Noir Cameroun 70%% & Oxalis des montagues

~rury

Bovbon glacé an Jaswin, Saké & agrumes
HeavenSaké Junmai 12 — Regis Camus x Konishi

~IINY

WMigwardises

Wenn Saint Valewtin 120 £

Menu avec accord Mets et Vins 160 €



